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ز لفنون الطهي   مركز جدارا المتمي 

 

ز لفنون الطهي مقدمة عن  مركز جدارا المتمي   

 

ي يقع داخل حرمم
ز لفنون الطهي هو مركز تدريب مهنز ، جامعة جدارا ركز جدارا المتمي 

ي مجال فنون الطهي من خلال برامج تدريبية مهنية 
وي  هدف إلى تأهيل الشباب فز

ي مطابخ حديثة، وتدريب 
 فز
ً
 عمليا

ً
متخصصة. يقدم المركز شهادات معتمدة، تدريبا

، باريستا،  ي مطاعم وفنادق مرموقة. تشمل تخصصاته مساعد طاهي
ي فز
ي مجانز

ميدانز

 ، ي
اب   . خدمة الط، مجهز غرف فندقيه مساعد حلوانز  عام والشر

ات المركز ز  :أهم مي 

 يمنح المركز شهادات مهنية معتمدة من قبل الجهات الرسمية :شهادات معتمدة. 

 ف
ّ
ي مطابخ مجهزة بأحدث الأدوات والتقنيات  :تدريب عملي مكث

يتم التدريب فز

ز ببيئة العمل الحقيقية  .لتعريف المتدربي 

  ي
ز فرصة التدري :فرص تدريب ميدانز ي مطاعم وفنادق تتاح للمتدربي 

ي فز
ب المجانز

 .مرموقة

 التخصصات المتنوعة:  ، نامج تخصصات متنوعة مثل مساعد طاهي يشمل الير

 ، ي
اب غرف فندقية،  مجهز باريستا، مساعد حلوانز  وخدمة الطعام والشر

 مزايا إضافية:  ،
ً
 مجانيا

ً
 صحيا

ً
ي لبعض المحافظات، وتأمينا

يوفر المركز نقل مجانز

 .ريبية مجانيةبالإضافة إلى وحدات تد

 ي  :فرص عمل
ز لسوق العمل المحلي والدولىي فز يهدف المركز إلى تأهيل الخريجي 

كات التموين   .المطاعم والفنادق وشر
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ز لفنون الطهي معلومات   مركز جدارا المتمي 

 

 مير مرب  ع  30000  المساحة الكلية

ة العمل  2025 تاري    خ مباشر

 m2 1750 مساحة الارض

ي 
  m2 1000 مساحة المبانز

 مستأجر طبيعة البناء 

 0 كلفة الانشاء )صيانة (

ات ز  0 كلفة التجهي 

 5 عدد المشاغل

ي يخدمها المعهد / 
المنطقة النر

 عدد السكان
 محافظات اقليم الشمال 
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  ي تم استحداثها
ز  المشاغل النر  ها : و تجهي 

o  الحلوياتمشغل 

o  الباريستامشغل 

o نتاج الطعام مشغل ا 

o  ي مشغل
 الايواء والتدبي  الفندفر

o  اب مشغل  خدمة الطعام والشر

 

  ي المنطقة  التدريب بدأ
وي    ج للمعهد فز ي المعهد بعد استكمال عملية الاستقطاب والاعلان والير

ي  الفعلي فز
مشاغل  5فز

ي هذه المرحلة  ومتدربة متدرب 125بلغت بطاقة استيعابية  1/10/2025
ي ومن المتوقع رفع  فز

الطاقة الاستيعابية فز

 . متدرب من خلال فتح تخصصات ومشاغل جديده او من خلال الدورات الصباحية والمسائية 150العام القادم الى 

 متدربة   عدد الاناث = 

 متدرب  عدد الذكور = 

ز   : داخل المعهد وهي تنفذ  التخصصات )الدورات( المتوفرة حاليا مع اعداد المتدربي 

/المتدرباتعدد  ملاحظات ز  رقم اسم المشغل المتدربي 

 8بالاضافة ل 
ز  ز تابعي  متدربي 
 لوزارة السياحه

 متدربة متدرب و  20
 1 الباريستامشغل 

 2 انتاج الطعاممشغل  متدرب ومتدربه 19 —

 3 مشغل الحلويات   —

ه  ز تم تجهي 
 مؤخرا

0 
مشغل الايواء 
ي 
 والتدبي  الفندفر

4 

ه  ز تم تجهي 
 مؤخرا

0 
خدمة مشغل 

اب   الطعام والشر
5 

 

  

 

 

 المشاري    ع والاتفاقيات
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مجموع 
ز   المتدربي 

وعالاتفاقية /  الانجاز الانجازات  المشر
الجهة 
 المانحة

11 
  

ي مجال متدرب ومتدربة  11
 الفطائر والمعجناتمتدربة فز

ي 
وع ارضز  بدعم من مشر

 تم الإنجاز
 

وع الزراعي   المشر
وزارة 
 الزراعة

متدرب  8
 ومتدربة

ي مجال  8
ز فز صناعة القهوه المتخصصه المتدربي 

  وزارة السياحهبدعم من  )الباريستا(
 

 قيد التنفيذ
 

وع السياحي   المشر
وزارة 

 السياحه 

متدرب  50
 ومتدربة

ي مجال  50
ادارة \ ادارة المشاري    ع \ متدرب ومتدربة فز

اب \ مكاتب السياحية ال  خدمة الطعام و الشر
 تم الانجاز

 
وع السياحي   المشر

وزارة 
 السياحه 

ي مختلف التخصصات ومتدربة متدرب 28تدريب ويجري الان 
ي  فز

 ضمن برامج مؤسسة التدريب المهنز
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ز لفنون الطهي بعض اللقطات لمعهد   جدارا المتمي 

 مشغل الباريستا
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 مشغل الحلويات
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 مشغل انتاج الطعام 

 

 

 

 

 

 

 

 

اب  مشغل خدمة الطعام والشر
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ي 
 مشغل الايواء والتدبي  الفندفر
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