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 مؤسسـة التدريـب المهنـي
مديرية البرامج والاختبارات 

 ومصادر التعلم

 قسم البرامج والمناهج

 
 

 
 

 حلواني مساعد  -اسم البرنامج:
 

هارةممحدد  -مستوى البرنامج:
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 معلومات عامة
 

 الخدمات : المهني  اعالقطـ -1
 حلواني مساعد  : ج اســم البرنام -2
  محدد مهارة  : المستوى المهني  -3
 1-05-3-2-01-2 : الرقم الرمزي للبرنامج  -4

 شروط الالتحاق بالبرنامج :  -5
 

 عام 16العمـــر :    1 -5
 يجيد القراة والكتابةلمي : : المؤهل الع 5-2
 الأطرافسليم  – الأمراضخالي من أخرى /   5-3
 (   مشترك  مؤسسي، ) البرنامج:نمط تنفيذ    -6

              

   
 )*( ساعة(    360مـــــدة البـرنامـج )      -7
 
 

 ساعة   (   40ة )   ـــوم المهنــعل -8
 
 ساعة   (  160  ي )   ـــب العملـالتدري -9
  

 (  ساعة   160  تدريب ميداني          ) -10
 
 

 برامج محدد المهارات أقل من فصل وبالساعات  ( *)
 برامج محدد المهارات لا يوجد مهارات استخدامية  *(*)
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 الوصف المختصر: –أ  10
يعمل تحت إشراف حلواني عام، ويقوم بإحضار الطلبية من المستودع، وتجهيز المواد الأولية، 

النظافة لآلات، ومعدات تجهيز  والأدوات المستخدمة في إنتاج الحلويات، وتنفيذ برامج
 الحلويات، وتطبيق إجراءات السلامة والصحة المهنية.

 

 

 الوصف التفصيلي: –ب  10

 الطلبية من المستودع. تحضير-1

 .المواد ويخزنها)دقيق, سكر, حليب, زبدة, ..الـــــخ( ترتيب -2

 .الفاكهة المستخدمة, ويقطعهاغسيل  -3

 نتاج الحلويات )الخفاقة, القوالب, أكياس الصب..الـــخ(.الأدوات اللازمة لإ تجهيز -4

 .ألات ومعدات تجهيز الحلويات تنظيف -5

 إجراءات السلامة والصحة المهنية تطبيق -6

 

                                                                       

 

 

 

 وصف البرنامج حسب احتياجات سوق العمل : –ج  10

 المواد الأولية والعدد والأدوات تعرف على -  1 

 إعداد البتي فور.- 2

 إعداد الهريسة. -3

 إعداد الجاتو بانواعة -4

 المعمول إعداد -5

 البرازق والغريبة إعداد -6

 

 

 حلواني(مساعد )التوصيف المهني حسب  وصف العمل /   - 10
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محدد مهاةر في اعمال صناعة مستوى  مساعد حلواني برنامج:  توصيف البرنامج – 11

 الحلويات.

 لبرنامج : الأهداف العامة ل –أ  11
 -جب أن يصبح المتدرب قادرا على أن:عند انهاء البرنامج التدريبي ي

 يجهز أدوات ومعدات إنتاج الحلويات والمواد اللازمة لها. -
  
 

 

 : الأهداف الخاصة للبرنامج التدريبي –ب  11

 عند إنهاء البرنامج التدريبي  يجب أن يصبح المتدرب قادراً على أن :  
 ية من المستودع.يحضر الطلب 1

 يرتب المواد ويخزنها)دقيق, سكر, حليب, زبدة, ..الـــــخ(.-2

 يغسل  الفاكهة المستخدمة, ويقطعها.-3

 يجهز  الأدوات اللازمة لإنتاج الحلويات )الخفاقة, القوالب, أكياس الصب..الـــخ(. -4

 تنظيف  ألات ومعدات تجهيز الحلويات.-5

 صحة المهنيةتطبيق إجراءات السلامة وال -6

 

 
 

 
 

 الأهداف الخاصة حسب احتياجات سوق العمل: -ج11 

 المواد الأولية والعدد والأدوات بالتعرف على يقوم -1

 يقوم بإعداد البتي فور. -2

 يقوم بإعداد الهريسة. -3

 الجاتو بانواعةيقوم بإعداد  -4

 المعمول بإعداد يقوم -5

 البرازق والغريبة بإعداد يقوم -6
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 رنامج التدريبيمحتوى الب
 

 مساعد حلواني  محدد مهارات
 

 العملي  النظري  الرقم الرمزي  العناصر التدريبيه  الرقم 

توفير المواد الأولية والعدد  1

 والأدوات

2-01-2-3-01 15 10 

 09-3-2-01-2 إعداد المعمول 2
 

4 25 

 10-3-2-01-2 إعداد البرازق والغريبة 3
 

5 20 

 30 6 15-3-2-01-2 انتاج البيتي فور 4

 25 5 18-3-2-01-2 إعداد الهريسة 5

 50 5 13-3-2-01-2 إعداد الجاتوه بأنواعه 6

 160 40  المجمــوع 

 

 

 

 ملاحظة:

لمهنة  في التصنيف الاردني  (ليس لهم أي ذكر في الوصف التفصيلي 2.3.4.5.6المهمات ذات الارقام) 

 .مساعد حلواني
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 المطلوبة:هيزات التدريبية التج

 
عجانة، خفاقة، أفران، قطاعات عجين، ألات تشكيل، أدوات تزيين، ألات فرد عجين، عدد وأدوات يدوية، 

  ، قوالب كيك، أدوات تزيين.كفوف قطنية، ثلاجات، صدوره، أواني حفظ
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 مواصفات المدرب :  
 دبلوم كلية مجتمع : المؤهل العملي  

 صناعات غذائية أو فندقة  : ص التخصــ
 في الدورات المسلكية/     في التدريب خبرات عملية : الخبـــرات 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


